Santbru
®

PORTAL del MONTSANT Santbru es el emblema de la bodega Portal del Montsant, Se caracteriza por la
personalidadde las carifienas viejas de mas de 70 afios. Con un potencial de
guarda de entre cinco y ocho afios.

Vinificacion

Fermentacion atemperatura
controlada y maceracién de la uva
durante 20-30 dias, ayudando a
laextraccion de taninos con pigeages
suaves. Envejecimiento: 12 meses en
barrica de roble francés de 225 I.

Viticultura

Uva procedente depequefas fincas de
extraordinaria calidad y con terrenos
arcillo - calcareos.La mayoria, de
carifienas viejas de mas de 70 afos,
conducidos en vaso y demucha baja
produccion. Las densidades de
plantaciébn son altas con marcos
estrechos:1 x2 m.

La climatologiade Ila zona es
mediterranea (Masroig, Marga,
Capganes, El Molar) con
algunacaracteristica continental en las
vifias situadas al norte y 700-800
metros dealtitud (Cornudella)

Caracteristicas sensoriales

Color purpura intenso con ribetes
azules y lagrimas bien formadas. En
nariz destacan los aromas de frutos
rojos y especias. Estructura elegante y
acidez armoénica. Woluminoso, con
taninos suaves y concentrados. Final

. L. agradable y persistente.
Ficha Técnica g yp

REGION DE ELABORACION:
D.O. Montsant

VARIEDADES:
46% Carifiena, 46% Garnacha Negra y
8% Syrah

ANALISIS:
Grado alcohdlico: 14,9 % vol. Acidez
Total: 5,35 g/L Contiene Sulfitos

ANADA:
2016




