y

LA VICALANDA

Ficha Técnica

REGION DE ELABORACION:
D.O.Ca. Rioja

VARIEDADES:
100% Tempranillo

ANALISIS:
Grado alcohélico: 14,0% v/v

ANADA:
2022

Consejos del enélogo

We recommend serving between 16—
18°C.

La Vicalanda Vinhas Viejas

El nombre La Vicalanda proviene en su inicio de una pequefia finca de 10,5
hectareas propiedad de Bodegas Bilbainas, cuya primera afiada fue 1991. Fieles
a ese espiritu innovador que siempre ha caracterizado a los vinos de La
Vicalanda, nace este vino: La Vicalanda Vifias Viejas. Este vino, pionero de los
vinos de “Alta Expresion”, se elabora a partir de una selecciéon de las mejores
uvas de vifiedos viejos, localizados en las proximidades de la bodega, en esta
zona viticola privilegiada que conocemos como Rioja Alta.

Vinificacion

En el momento de Ila vendimia
hicimos una cuidadosa seleccién en
vina para llevar sélo a la bodega
aquellas uvas con condiciones de
maduracién 6ptimas. La vendimia se
realiza de manera manual en cajas de
15kg, las cuales son conservadas en
frio (4°C) 24 horas antes de su
seleccion manual. Tras esta seleccion
s6lo los mejores granos son
macerados en frio previamente al
comienzo de la fermentacién
alcohélica. La fermentacion alcohélica
tiene lugar durante 10 dias a 28°C, en
hormigén, empleando tanto depésitos
como lagos abiertos tradicionales,
tras los cuales se realiza una
maceracion con las pieles de al
menos 2 semanas mas. Los
remontados se realizan de manera
manual, cuidadosa, empleando el
HHEE de bazuqueo. La
fermentacién malolactica tiene lugar
en barricas de roble francés. Tanto la
fermentacién alcohélica como la
malolactica ocurren de manera
espontanea gracias a la actuaciéon de
la flora microbiana indigena
proveniente de la vifia.

Crianza:

Con la intencién de preservar toda la
expresion del “terroir” obtenida tras la
elaboracion empleaos para la crianza
foudres y tinas roble francés Allier, en
los que se mantiene un minimo de un
afio. En este tiempo, el vino se traseg6
varias veces para limpiarlo de forma
natural y evitar tratamientos
posteriores. El vino tiene un
envejecimiento minimo en botella de
24 meses.

Viticultura

Seleccionamos las mejores uvas de
vifedos viejos, localizados en la zona
de Rioja Alta y préoximos a la bodega.
Estos vinedos estan plantados en
sistema tradicional riojano “vaso”.
Tienen mas de 30 afios vy
rendimientos de 4.000 kg/ha. Todos
los trabajos realizados en estas
parcelas son manuales,

por ello, se trabaja con personal
altamente  cualificado. Para Ia
obtencién de nuestras uvas, hemos
optado por practicar una \iticultura
sostenible con el medio ambiente, sin
utilizacion de pesticidas, insecticidas
ni herbicidas.

ANADA

El de este 2022 ha sido un ciclo
condicionado sobre todo por las altas
temperaturas y la marcada ausencia
de precipitaciones que la D.O.Ca.
RIOJA ha tenido durante la primera
parte del verano. Aspectos todos ellos
que han condicionado la evolucion del
cultivo. La fertilidad de la vid en los
primeros momentos delciclo fue
buena, aunque quiza no tan alta como
la pasada campafa. Lo que ha
marcado este afio ha sido el gran
equilibrio en el viRedo entre la
produccién y la parte vegetal, con un
vigor menor que el afio pasado. De ahi
que haya sido wuna campafa
moderada a nivel medio de la
denominacion. La heterogeneidad ha
marcado el transcurso de la campafia
en toda la denominacion, derivando en
una diversidad enorme también en los
vinos. Por un lado, las altas
temperaturas aceleraron E}
maduracibn en Rioja  Oriental,
mientras que las precipitaciones de
agosto fueron decisivas en Rioja Alta y
Rioja Alavesa para una correcta
evolucién de la uva. Una evolucién que
ha permitido llegar a una situacién de
madurez fendlica y alcohélica en un
equilibrio muy bueno.

Ha sido una vendimia larga y dificil, en
la que el trabajo en bodega ha
resultado fundamental para conseguir
la gran calidad de los vinos.

Maridaje

La Vicalanda Vifias Viejas es el
acompafiante ideal para los mejores
platos de carne, sobre todo, Ila
especialidad local: el cordero asado.
Es también, sin duda, un buen aliado
de [o} quesos curados o
parmesanos, el jamén, la caza y el
venado, los platos de legumbres o los
arroces de carne.
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LA VICALANDA . . .
Caracteristicas sensoriales

Color: Granate intenso con
tonalidades purpuras.

Nariz. Elegante e intenso. Aroma muy
profundo. Frutos negros, violetas y
ahumados con un fondo balsamico y
mineral.

Boca: Se trata de un vino muy carnoso,
potente y estructurado. Entrada
aterciopelada y paso por boca muy
equilibrada. De gran cuerpo Yy
persistencia.

Periodo de consumo

El vino estd en su momento 6ptimo y
evolucionara favorablemente en los
proximos 10 afios si se conserva en
un lugar idéneo.
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